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La presente invention concerne un recipient de 
cuisson tel que casserole ou similaire a haut rendement, 
c'est-a-dire capable de recevoir du bruleur et de trans- 
mettre a son contenu un nombre de calories bien plus 
5 important que ne le peuvent les casseroles actuellement 
connues. 

A cet effet, au mo ins une parti e de la paroi 
externa du corps de ce recipient porte des ailettes qui 
ameliorent nettement les conditions de l f ecbange de 
10 calories entre la source de calories telle que briileur, 
plaque chauff ante ou similaire et le corps du recipient 
puisque la surface utile pour I'echange thermique se trouve 
ainsi considerablement augment ee. 

Suivant une forme d* execution simple de 
15 1 1 invention , au moins la peripheric du fond de ce recipient 
est munie d* ailettes radiales. 

Bans ce cas, pour faciliter la tenue du recipient 
sur une grille de brftleur, on peut prfrvoir un jonc 
annul aire fixe au bord inferieur des ailettes. 
20 Suivant une forme & % execution prefferSe de 

1 f invention ay ant pour effet d f am4liorer encore le 
rendement de ce recipient, au moins une partie des ailettes 
radiales est munie de prolongements formant ailettes 
laterales dont chacune est fixee a la partie cylindrique 
25 du corps, le long de I 1 une de ses generatrices. 

Suivant une forme d 9 execution encore plus 
perfectionnee de l 1 invention, il est prevu une virole 
cylindrique entourant les ailettes laterales. 

La presence de cette virole cylindrique engendre 
30 entre elle, les ailettes laterales et le corps, un 

pbenomene de convexion qui ameliore encore le rendement 
de ce recipient. 

Avantageusement, le bord inferieur de cette 
virole cylindrique est replie radialement vers le centre 
35 du fond du recipient, 

Cette disposition facilite la tenue du recipient 
sur la grille d»un brfcleur et rend inutile la presence 
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d'un jonc annulaire. 

Cette disposition a aussi pour effet d'obtenir 
que le ph6nomene precitS de convexion ne provoque Inspira- 
tion que de i f air chaud puisque ne provenant que de la 
zone proche de la source de calories. 

La virole cylindrique peut fetre fixee de maniere 
inamovible aux ailettes laterales, tel que par soudure, 
brasure ou similaire. Cependant, de preference, pour facili- 
ter le nettoyage du recipient, cette fixation est realisee 
de maniere amovible par coincement ou similaire. 

Enfin, pour diminuer les pertes de calories et 
ameliorer encore le rendement de ce recipient, suivant une 
autre caracteristique de l f invention, la partie superieure 
d'au moins trois ailettes laterales disposees a 60° l'une 
des deux autres, presente un epaulement exterieur de sorte 
que la virole cylindrique n'est en contact qu'avec les 
Epaulement s de ces ailettes. On diminue ainsi les pertes 
de calories par conduction* 

De toute fas on, 1' invention sera Men comprise 
a mide de la description qui suit, en reference au 
dessin schematique annexe dont les figures 1 et 2 montrent, 
vues en perspective, deux formes d* execution de ce 
recipient de cuisson dans le cas ou il constitue une 
casserole. 

Dans la forme d» execution illustree sur la 
figure 1, le fond 2a du corps 2 de cette casserole presente 
des ailettes radiales 2 rfeparties uniform4ment sur toute 
sa peripheric La partie centrale du fond 2a laissee 
libre correspond sensiblement au diametre d f un brftleur a 
gaz d'un type classique, c'est-a-dire a une zone d'un 
fond 2a ne recevant pas directement les calories 
distributes par le br^leur. Ces ailettes radiales 2 ne 
sont que partiellement visibles sur la figure 1 mais 
elles le sont presque en totalite sur la figure 2 qui 
montre unp autre forme d f execution de cette casserole 
equipee des mfrnes ailettes que la forme d' execution de 
la figure 1. 
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Comme le mohtre le dessin, dans lea deux formes 
d' execution illustrees sur les figures 1 et 2, chaque 
ailette radiale ^ ©at nnmie d»un prolongement jl fixe le 
long d'une generatrice de la partie cylindrique 2b du corps 
5 2 de la casserole et constituent une ailette laterale. 

On concoit aisement que la presence des ailettes 
radialea 2 ot laterales k a pour effet d f augment er 
consider ablement la surface d'echange entre la source de 
chaleur sur laquelle est posee la casserole et le corps 2 

10 de celle-ci. II en resulte que le rendement de cette 
casserole se trouve nettement ameliore par rapport a 
celui d f une casserole ordinaire ne presentant comme 
surface d'echange que les surfaces du fond 2a et de la 
partie cylindrique 2b du corps 2 d 1 une casserole. 

15 Des essais effectues sur des casseroles de 

meme dimension, de meme nature, et de mdme poids, contenant 
la meme quantite d'eau et dont l^une seulement etait munie 
d 1 ailettes radialea, ont perrais de constater qu f en partant 
d'une meme temperature initials de 20* et en faisant 

20 fonctionner le bruleur place sous la casserole avec un 
meme debit et pendant un temps determine, on obtenait un 
gain de temperature reellement appreciable* 

Par example , en laissant fonctionner le bruleur 
pendant trois minutes, on obtenait une elevation de 

25 temperature de l r eau contenue dans la casserole ordinaire 
a 50" C tandis qu'avec la meme casserole munie d* ailettes 
radialea et pour le meme temps, on obtenait une 
elevation de temperature de l'eau a 58* C. 

Pour faciliter la pose de cette casserole sur 

30 la grille du bruleur quelqu»en soit la geometrie, il est 
prevu avantageusement un jone annulaire ^ fixe par soudure 
ou de toute autre maniere appropriee au bord inferieur 
des ailettes radiales ^. 

Suivant une autre caracteristique de l f invention 

35 illustree par la figure 2, cette casserole est equipee 
d'une virole cylindrique 6^ enveloppant les ailettes 
laterales 4 et dont le bord inferieur est avantageu- 
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seraent replie radialement vers le centre de maniere a 
former une levre annulaire 6a . 

La presence de cette virole £ qui menage 
entre eJle et la paroi cylindrique 2b da corps 2 de 
la casserole et chaque paire d' ailettes laterales adja- 
cent es des passages verticaux, a pour effet d'engendrer 
un phenomene de convexion entrainant done une circula- 
tion de gaz chaud ascendant dans lesdits passages. La 
levre annulaire 6a qui borde le bord inf erieur de la 
virole 6 pre sent e le double avantage de constituer une 
surface d*appui continue sur une grille de bruleur 
quelqu 9 en soit la geometrie, ce qui rend inutile la pre- 
sence du jonc annulaire J5, et d f assurer un meilleur 
drainage des gaz chauds evitant qu'une quantity d f air 
ambiant ne soit en trainee avec eux par ce phenomene de 
convexion. 

La presence de cette virole £ a permis de 
constater encore une amelioration notable du temps de 
chauffe de l*eau contenue dans cette casserole. 

Natur ellement , la virole 6 a pour seul but 
d'engendrer le phenomene de convexion explique ci-avant 
mais elle ne participe en aucun cas a l*apport de calo- 
ries au corps 2 de cette casserole. II n'est done pas 
necessaire qu'elle soit en contact in time avec le corps 
2 de la casserole, e'est la raison pour laquelle avanta- 
geusement le bord superieur des ailettes laterales jt 
presente un epaulement 4a qui constitue la seule partie 
des ailettes laterales en contact avec la virole 6. 
D f ailleurs 9 pour diminuer les pertes calorif iques par 
conduction, il n'est pas nfecessaire que la liaison entre 
la virole 6 et les ailettes laterales 4, soit tres intime, 
tel que par soudure ; c f est pourquoi suivant encore une 
autre caracteristique de l 1 invention , cette liaison n f est 
assuree que par coincement, ce qui presente !■ avantage 
supplementaire de permettre le retrait de la virole £ 
et, par consequent, un nettoyage facile du corps 2 de la 
casserol e. 
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Suivant encore une autre caracteristique de 
1 • invention , pour diminuer la transmission de calories 
au manche J2c de la casserole, la virole 6 presente, dans 1 
la partie de son bord superieur situe juste au dessous 
5 du manche 2c, une patte 6b^ rabattue radial ement vers 
I'interieur et empe chant l'air chaud circulant par 
convexion entre la virole 6 et les ailettes laterales Jb , 
de lecher le manche 2c . 

Des essais sur deux casseroles identiques 

10 dont l 9 une seulement etait munie d' ailettes radiales 3,* 
d f ailettes laterales 4 et d'une virole j6 ont ete effec- 
tues avec naturellement une meme quantite d'eau et a 
partir de bruleurs fonctionnant avec un meme debit 
pendant un temps determine, et ils ont permis de 

15 constater que le rendement d , une casserole ordinaire 

etait de l'ordre de 40,6 % alors que, avec la casserole 
conforme a 1 9 invention, ce rendement etait amene a 
56,91 94, ce. qui fait done une amelioration de 16 % en 
valeur absolue du rendement, c , est-a-dire ce qui corres- 

20 pond a une amelioration de 40 % du rendement en valeur 
relative* 

Corame . il va de soi et corame il ressort de 
ce qui precede, 1 1 invention ne se 1 limite pas aux seules 
formes d* execution de cette casserole qui ont ete 
25 decrites ci-dessus a titres d'exemples non limitatifs ; 
elle en embrasse, au contraire, toutes les variantes de 
realisation* quelle que soit la forme de ce recipient 
de cuisson. 
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REV ENDIC ATIONS 

1. - Recipient de cuisson, caracterise en ce 
qu'au moins une partie de la paroi externe de son corps (2) 
porte des ailettes (3 ou k) qui ameliorent nettement les 

5 conditions de l f echange de calories entre la source de 

calories telle que bruleur, plaque chauffante ou similaire, 
et son corps (2) par augmentation de la surface d'echange 
t her mi que. 

2. - Recipient de cuisson selon la revendication 
10 1» caracterise en ce qu*au moins la peripheric de son fond 

(2a) est munie d f ailettes radiales (3). 

3. - Recipient de cuisson selon la revendication 2 9 
caracterise en ce qu»il est prevu un jonc annulaire (5) 
fixe au bord inferieur des ailettes OK 

£5 4 # - Recipient de cuisson selon l»une quelconque 

des revendications precedent es, caracterise en ce qu'au 
moins une partie des ailettes radiales (3) est munie d f un 
prolongement formant ailette laterale (4) et dont chacune 
est fixee a la partie cylindrique (2b) du corps (2) f le 

20 long de I'une de ses generatrices. 

5. - Recipient de cuisson selon la revendication 4, 
caracterise en ce qu»il est prevu une virole (6) entourant 
les ailettes laterales (4). 

6. - Recipient de cuisson selon la revendication 5t 
25 caracterise en ce que le bord inferieur de la virole (6) 

est replie radialement vers le centre du fond (2a) de 
maniere a former une levre peripherique (6a). 

7. - Recipient de cuisson selon la revendication 5 
ou la revendication 6, caracterise en ce que la virole (6) 

30 est fixee aux ailettes laterales (4) de maniere inamovible, 
telle que par soudure, brasure ou similaire. 

8. - Recipient de cuisson selon la revendication 5 
ou la revendication 6, caracterise en ce que la virole (6) 
est fixee aux ailettes laterales (4) de maniere amovible 

35 par coincement ou similaire. 

9. - Recipient de cuisson selon la revendication 8, 
caracterise en ce que la partie superieure d f au moins trois 
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ailettes laterales (k) disposees a 60° I'une de I'autre 
pre sent e un epaulement exterieur (4a) engageable en 
force dans la virole (6). 
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